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Dr.Oetker
€

Tpandb/l C BAHWJIOB NYOUHI N rpo3ae

MaHanwnaH C BaHWAOB NYAUHI 1 rpo3ae
12 - 14 nopuwun (/no3n) 7 Easy up to 40 Min.

T

ChbCTaBKM:

ManpuMINaHoOBO TeCTo:
100 r 6apgemu (cHyKaHu)

3 6p. Anua

100 r 3axap

1 nak. BaHWIeHa 3axap
Dr.Oetker

100 r nweHnyeHo 6pallHo

25 1 F'yCTWH - UHO LApPEeBMYHO
HuwecTe Dr.Oetker

1 nak. 6aknynsep Dr.Oetker

Kpem:

2 nak. OpurnHaneH NnyanHr
BaHwnuna Dr.Oetker

50 r 3axap

1 n. rpo3nos CokK

350 r rpo3ge (6an0 6e3 cemkn)
350 r rpo3gae (4epBeHo 6e3

@ erM: CeMKm)

200 mn cnagkapcka cMeTaHa
CeapeTe ABaTa nyauHra eHOBPEMEHHO crnope/ yKa3aHueTo Ha
onakoBKaTa, HO € 50 r 3axap m rpo3noBeusa Cok. ,El,o6aBeTe
NyAuHra B Kymna, MOKpUnNTe MOBbPXHOCTTa My C AOMaKMHCKO honvo
3a CBEXO CbXpPaHeHWNe, 3a Oa He o6pa3yBa KOpPM4Ka 1N oCTaBeTe fa
N3CTunBa.

2 NoproToBsKa:
3aneveTe bagemMnTe A0 31aTUCTO B CyX TUFraH U U3CMNETE B YNHUSA
ha n3cTmeaT. HamacneTe npaBobrb/iHa TaBa 3a nNeyeHe (30x40 cMm) n
MOKPUINTE C XapTus 3a nevyeHe. 3arpente ypHaTa Ha 180 °C Ha
ropeH v goneH HarpesaTen nam Ha 160 °C Ha ropeL Bb3gyX.

(3’ MaHAWLWNaHOBO TECTO:
Pa3bunTe sinuaTa Ha NMsHa B KyMna Ha Hal-BUCOKa CTeMNeH 3a MUHYTa.
CMmeceTe 3axapTa U BaHW/eHaTa 3axap, pa3bbpkanTe Cc wnaTyna 3a
MUHYTa B siilla 1 pa3bueanTe owe aABe MUHYTU. CMeceTe BpallHOTO C
LapeBNYHOTO HULecTe n baknynsepa. [lobaBeTe rn KbM AnYeHaTa
cMmec. Hakpas pa3bbpkaiiTe BHMMaTenHo bagemuTte. PasnpeneneTe
TecToTo B NOAroTBEHATa TaBa 3a nevyeHe 9-11 MuH.
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OTpeneTe KpavwaTta Ha TECTOTO BHMMaTESHO € HOX. Ob6bpHeTe
n3neyeHns NnaHauwnaHoB 6,1aT 3aeHO C XapTUATa BbPXY 3acT/laHa
C XapTun4 3a nevyeHe paboTHaTa NOBBLPXHOCT N OCTaBeTe Aa U3CTUHE.

N3MuninTe rpo3goBnUTE 3bpHaA U pa3pexxeTe Ha aBe. OCcTaBeTe OKOJI0
150 r rpo3noBu 3bpHa 3a yKpaca. Pa3buinte cmeTaHa Ha TBbPL CHAT.
KbM Hes gobaBeTe AbXxuLa Mo JAbXuUa U3CTUHAANA NYAUHT KaTo
pa3bbpkBaTe BHMMaTeNHO. Hanb/iHeTe KpeMa B ClafikapCKu noL.

OT naHguwWwnaHa oTaeneTe XxapTUATa, C KOATO CTe NeKnu
cnagkavwa. C kpbrna popMa 3a uspsAsBaHe C AuaMeTbp 0Ko10 4,5
cm unspexkete 24 o 28 kpbryeta (bposaT mu 3aBucK oT 6pos Ha
nopummTe, KOMTO UCKaTe fa NpuroTeuTe). YKasaHua: BmecTo
Kpbria popMa 3a n3psa3BaHe MoXe fa U3Non3saTe 3a U3psa3BaHe
camuna pbb Ha fecepTHMTE Yawwu, B KOMTO LWe cepBMpaTe gecepTa.
OcTaTbunTe OT TECTOTO HaTpoLweTe Ha Tpoxu. Pasnpenenete
MoJsIoBUHaTa OT U3pPsA3aHNTE KPbroBe B AeCepTHUTE Yaluu.
HanbnHeTe ¢ nosloBMHaTa KpeM. [opbceTe C HapsA3aHUTe rpo3LoBu
3bpHa. MNocTaBeTe oCTaHaAUTe NaHAULWNAHOBU KPbroBe 1
jonbiHeTe ¢ KpeMma. lNopbceTe ¢ TPOXUTE N YKpaceTe C oTAeNleHuTe
rpo3fnoBu 3bpHa. OcTaBeTe fecepTa Aa Ce oxsiagun 3a noHe vac.
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