


Dr.Oetker,
(2)

Kavecmeomo e nati-0oGpama peyenma.

cmar

.. MonbX Ha BaHUNA 1 LLIOKONAA, CBEXM NOpTOKa-
TI0BY KOPUYKA, TOMNA KaHena 1 KUHMKUU Hock
Konepnara marusi 1 Bu Boam kbM ,Kblimuka B cHera”
Ha Dr. Oetker.

OneyeTe TyXMMYKUTE C MOPTOKANoBI KOPUYKA, NocTa-
BETe 3BE3[HNTE MPO30pYeTa 1 3aBbpLLETE C NnaM-

TALWM Kepemuakn. YkpaceTe GaaemMoBuTe enxuyku,
3acrtenere d)'bCT'b"leHaTa MbTeYKa 1 NOPHCETE CHEX-
HUTE KpucTanu. HaKpaSl Ha Tasu koneaHa npukaska
naBa BKYCHUAT CHEXEH YOBEK.

[o6asete wunka KoneaHa marus 1 nogHecete
¢ nio6oB B NpasHU4HaTa HoLl...



Mpoayktu:

Tecto:

60 g cMNsH Wam-hbCTbK

250 g nweHnyHo GpaluHo

1 naketye Gaknynsep Dr. Oetker
75 g 3axap

1 nakeTye BaHWUNeHa 3axap

Dr. Oetker

125 g meko macno

Unn Mapraput

1 aiue
-
[onbanuTenHo: LMMW/
200 g nyapa 3axap

3 ¢.N1. INMOHOB COK
0KOrO 4 C.1. KOHUTIOp
OT YepBeHu NnozoBe

MpurotoBnenue: lMpeceiite 3aeaHo GpaluHoTo 1 Gaknyneepa. [Joba-
BeTe OCTaHanuTe NpogyKTv v i pasbbpkaiiTe ¢ MUK-
cep, MbPBO Ha Hail-HuckaTa, a nocne Ha
Haii-B1COKaTa CTeneH, 10 NnonyyaBaHe Ha rnaako
TecTo. YBUiATe ro B NPO3payHO AOMAaKMHCKO ponmo n
T0 OCTaBETE 3 OKOJIO Yac B XNaAMUIHUK.

V13BapieTe TECTOTO U BbPXY HabpalUHeHa NOBbPXHOCT
T0 pa3ToyeTe Ha kopa ¢ febenuHa 5 Mm. OT Hes
U3pexeTe CbpyuLia v v NocTaBeTe BbPXy 3acTniaHa ¢
XapTus 3a neyeHe Tasa. Meyete okono 10 MUH. Ha
CPEHOTO HIBO Ha NpesBapuTenHo 3arpsita dypHa
Ha 180°C npw ropeH v JoneH Harpeeaten unu Ha
160°C Ha ropetw Bb3ayx. Creq kaTo ce uanekar,
ocTaBeTe CraAk1Te fja Ce OXNaAsT HambIIHO.

Pasbbpkaiite KoHUTIOPa A0 IMAAKOCT, HaMaxeTe
nonoByHaTa OT CbpYMLIATa C HEro 1 r creneTe ¢
Apyrata nonosuHa. Mpeceite nyapata 3axap u pas-
6bpKaiiTe ¢ MMMOHOBMS COK, 3a fla MONy4uTe rbeTa
rnasypa, a ocTaHanus koHUTIOp HaMbHeTe B Nonu-
€TUNEHOBO NNNKYE C OTPSI3aHO brbye. Hamaxete
4aCT OT CbpyuLiaTa CbC 3axapHaTa rmasypa, BeHara
LWnpuLUoBaliTe ABE NPOABArOBaTY NUHUM B CpeaaTa 1
C romoLLTa Ha krieyka 3a 3b6u 13pucysariTe Manku
KrnoHku. OcTaHanuTe HamaxeTe ¢ KOHUTIOP U Ykpa-
ceTe ¢ banara rnasypa. OcTaBeTe ykpacata Ha cnaj-
KUTe fa Ce BTBbPAV HambHO!



Mpoayktu:

Tecto:

300 g Meko macno/mapraput

300 g 3axap

‘2 amnyna eceHuus pom Dr. Oetker
5 anua

400 g nweHnyHo GpaluHo

2 paBHu c.1i. 6aknyneep Dr. Oetker

54.n. kakao Dr. Oetker
24.n. kaHena

Y2 4.n. cMNSH kapamdun
200 g cMneHm neLHnLmM
100 g 3axapocaHu kopu
OT LMTPYCOBM NMOAOBE

200 g Lenu neLHnLmM
cpebbpHM Nepnn

[JonwbnxuTento:
250 g npecsTa nygpa saxap  [1PUroToBnenve: PasbuiiTe MacroTo Ha kpem C MUKCEP v py
okono 100 ml pom HenpekbCHaTo GbpkaHe, nocTenexHo fobasete
okono 200 g Kaiicues KOH(UTIOp 3axapTa 1 eCeHLMSTa [0 NONy4aBaHETO Ha XOMO-
okono 100 g neveHnt reHHa cmec. Pasbbpkalite efHo No eaHo aiiuara,
HACTBPraHy MelwHILM BCsKo no 30 Cek. Ha BUCOKa CTeneH, crep Tosa

rnocTeneHHo obbpkaliTe Ha HUCKa CTEMeH NPECcSTOTO
6paluHo ¢ baknynsepa, kakaoTo, NOANpaBkuTe 1
CMrIeHUTE neLuHnLy, nocneaHm fobaseTe 3axapoca-
HUTE LMTPYCOBM MnofoBe. PascTeneTe paBHOMEPHO
CMecTa B NpeaBapuTeNHO HamacneHa Tasa ¢ pas-
mepu 40 x 30 cm, Ha IbHOTO Ha KOATO CTe nocTa-
BUMN @nmyMUHNEBO HOMNO U1 OT HEro cTe opopMUIu
no-Bucok 6opa Ha TaBaTa (Mpu Hyxaa ABOMHO
conno), 3a ja noeme BUCOYMHATA Ha GnarTa.
Pa3npegeneTe Lenute neLHNLIN BbPXY
NOBbLPXHOCTTA U 1 NPUTUCHETE Nneko. NeyeTe okono
30 MWH. B gonHaTa nomnoBuHa Ha NpeaBapuTeNnHO
3arpsTa pypHa Ha 180°C Ha ropeH 1 goneH
Harpesarten unu Ha 160°C npu ropeLy Bb3ayx.

Pa36bpkaiite nyaparta 3axap ¢ poma [o nosyyasa-
HETO Ha rbCTa rMadypa, pascTenete st Bbpxy ole
TOpeLYMs CraakuLL v 0CTaBeTe fia U3CTUHE.

Hapexete cnaakvlua Ha NpaBoObrbHUYET,
HamaxeTe CTpaHUTE UM C KaliceB KOHUTIOp
W T1 OBansinTe B NeveHnTe HacTbpraHu newHnuun.

[Mpu CbXpaHeHue Ha CTYAEHO, NacTUuKuUTe UMat
TPaNHOCT A0 2 CeAMULIM.




Mpoayktu:

Tecto:

50 g 650 wokonaz

170 g meko Macno/mapraput
80 g kachsiBa 3axap

1 naket4e BaHuneHa

3axap Dr. Oetker

2 Karkv eceHLst pom

Dr. Oetker

1 anue

170 g nweHn4Ho GpaluHo

30 g lyctuH — duro
uapeBnyHo Huwecte Dr. Oetker
40 g KOKOCOBY CTBPrOTUHU

nyapa 3axap
cpebbpHM Nepnu

Mpurotoenetue: HadyneTe LWwokonaza 1 ro pastoneTe Ha BoaHa GaHs.
B oTAeneH cbp pasduiite ¢ MUKCEP MACOTO, LLOKO-
napaa, 3axapTa, eCeHLNATa 1 BaHUNeHaTa 3axap, 40-
KaTo Mony4uTe XoMoreHeH kpem. [lobaseTe sniLeTo
1 1o pasbbpkaiTe 0THOBO C MUKCEp 3a okorno 30 cek.
Ha Bucoka cteneH. Cnep Toa npubaseTe GpallHOTO
1 TycTiHa, kaTo GbpkaTe CMecTa Ha Hali-Hucka
cTeneH. OTaeneTe efHa cyneHa NbxuLa KOKOCOBU
CTbProTUHK, a oCTaHanuTe Oﬁ'hpKaIZTe B TECTOTO.

Bbpxy 3acTnaHa ¢ xapTusi 3a neveHe Taa ochop-
METE ,CHEXHUTE Kpucranw" C NOMOLLTa Ha LWnpuL
1 npucTaBka ¢ hopmaTa Ha 3Be3fa/CHeXVHKa

(D 7 mm). MopbeeTe € KOKOCOBUTE CTHPIOTUHM W
neyete okono 12 MuH. B NpefBapuTenHo 3arpsta
dypHa Ha 180°C Ha ropeH 1 goneH Harpesaren
unu Ha 160°C Ha ropeLy, Bb3ayx.

Criefi kaTo cnafk1Te Ce OXNaasT HaMbIIHO,
Moxe fia pa3bbpkare npecstara nyapa saxap

C Marko BoAa, 3a Aa nomny4uTe rbeta cMec,

C YNSTO NOMOLL @ NpurenuTe cpeGbpHU Nepiu.




Mpoayktu:

Tecto:

250 g nweHnyHo GpaluHo

1 naketye Gaknynsep Dr. Oetker
1 naketde kpem Moro

6aHaH Dr. Oetker

100 g 3axap

1 nakeT4e BaHWUneHa

3axap Dr. Oetker

175 g meko Macno/mapraput

1 aiue

[LonbnHuTenHo:

30 g HacTbpraH

Ha e[po MIeYeH Lokonaz
200 g HaTypaneH
(ropuvB) Lwokonaz

MpurotoBnenne: B kyna npeceiite 3aeaHo GpatuHoTo u baknynsepa.
[lobaBeTte octaHanuTe NpoayKTU U rv pa3bbpkaiite
C MUKCep, MbPBO Ha Hail-HUCKaTa, a nocne Ha Hai-
BUCOKaTa CTEMeH, [0 NoMnyyaBaHe Ha rmaako TecTo.

Otaenerte 2/3 oT TeCTOTO W ro pa3mecete

C HacTbpraHus MreyeH Lwokonap. Pastouerte ro

Ha TbHKa Kopa 1 u3pexere kpbryeta (94 cm). Hape-
[ieTe 1 BbpXy 3acTnaHa C xapTus 3a neveHe TaBa

1 neyete okoro 8-10 MMH. B NpefBapuUTenHo 3arpsita
ypHa Ha 180°C npu JoneH u ropeH Harpesaten
unu Ha 160°C Ha ropeLl, Bb3ayx.

OCTaHanoTo CBETINO TECTO Pa3ToyeTe Ha ThHKa Kopa
BbPXY HaBpallHeHa MOBLPXHOCT U U3PEXETE ChLLKs
6poit 1 pasmep kpbryeta. Hapenere rv Bbpxy
3acTnaHa C XapTus 3a neyeHe TaBa 1 B LeHTbpa

Ha BCSIKO Kpbrye uspesxete 3sesanyka. Otaenete
13psi3aH1Te 3BE3ANYKM U MOCNIEAOBATENHO NeveTe
TAX W KpbryeTata ¢ oTBop B cpeaara 8-10 MuH. npu
cbluara Temneparypa.

OcraBeTe BCUYKK crnagkv fia ce oxnagsT HanbHo.
PasTonete HaTypanHus wokonaa Ha BoaHa BaHs,
nocraeeTe Mo YaeHa NbXn4ka OT Hero Bbpxy BCAKO
MABTHO KPbrye, NeKo pasmaxeTe U Crenete C kpbrye
C OTBOpYe, KaTo MPUTUCHETE BHUMATENHO. YkpaceTe
3Be3[MYKMTE 1 OCTaBeTe LLIOKoNaAa Aa ce BTBbPAW.




Mpoayktu:

Tecro:

5 GenTbka

150 g 3axap

1 nakeT4e BaHWUneHa
3axap Dr. Oetker

1/2 amnyna eceHuus
pom Dr. Oetker

375 g cMnenu opexu

[LonbnHuTenHo:

100 g cuykaHu opexu
1 6enTbk

100 g HaTypaneH
wokonag

14.n. onno

MpurotoBnenue: B uncta kyna pasbuitte ¢ MUKCEp Ha Hail-BUCOKa
cTeneH 5eJ'IT'bLlI/ITEE, 3axapTa, eceHuuaTa u BaHune-
HaTa 3axap Ha TBbp[ CHAT. Llo6ase1e CcMneHuTe
OPEXV 1 BHUMATENHO pasGbpkaiiTe ¢ bxuLa.
BaBHo W3neiiTe TECTOTO B TUraH ¢ He3anensaLlo
NOKpWUTME U T 3arpeiiTe Npu cpeaHa Temneparypa,
kaTo Gbpkarte HenpectanHo. Korato cmecta
Hamarnee HanonoBuHa, A U3CUMNETe B ronsama YnHus,
3a 7ja ce oxnaau.

C yaeHa NbxuiKa paseneTe oxrnafieHoTo TecTo

Ha Marnku nopuum u ochopmete poryeta. Hamaxere
v ¢ GeNnTbK U 1 nocuneTe Cbe CYyKaHWTe Ha eapo
opexu, Taka Ye Aa npunenHar otrope. Hapeaere
poryetara BbpXy 3acTiaHa C XapTusi 3a neyeHe Tasa
1 neyeTe oKomno 25 MuH. B npeaBapuTenHo sarpata
dypHa Ha 140°C Ha ropeH 1 AoneH Harpesaren

unv npu 120°C Ha ropeLy Bb3ayx. M3neyenute
poryeta oxnagete HanbsiHO.

Hauynete wwokonaaa Ha ApeGHO 1 3aeaHO C 0NMoTO
T0 pasroreTe Ha BofHa baHsi. MoToneTe B Hero
Kpauwiata Ha poryetarta 1 rv noctaBeTe Bbpxy
XapTus 3a neyeHe, [0KaTo LOKONaAbT ce BTBbPAN.
CbXxpaHsiBaiiTe rv B 4obpe 3aTBOPeHa KyTusi.




Mpoayktu:

Tecro:

200 g HakbnLaHu 6agemu
50 g cywwenu
LMTPYCOBW NIOA0BE
300 g HaTypaneH unu
MIeYeH Lokonag
HacTbpraHara kopa
Ha efinH nopTokan

1 amnyna eceHuus
numoH Dr. Oekter

Y 4.n. KoneaHa cMec
OT noanpasku*

[LonbnHutenHo:

200 g nynpa 3axap

3 C.N. NINMOHOB COK
OKOI0 4 C.1. KOHUTIOP
OT YepBeH! NofoBe

MpurotoBnenue: 3anedeTe 40 3NaTUCTO HaKbNLaHUTe 6agemm
B TUraH C HesarensalLo NoKpUTUe, HakbiLaiiTe cy-
LUIEHNTe LIMTPYCOBM NIOA0BE, HACTbPXKETE KopaTa Ha
nopTokana u pa3toneTe LIOKONaaa Ha BOAHa GaHs.
KbM pasTonenus Lwokonaa AoGaseTe BCUYKN OCTa-
Hanu CbCTaBku 1 o6praﬁTe [0 XOMOreHHa cmec.

C ABE YaeHU NbXxuun O(bopme're Marnku Kyn4nHKu
OT noryyeHata Maca BbpXy 3acTnaHa ¢ xapTus

3a neyeHe Taea. OcTaBeTe BagemkuTe Aa ce oxna-
AAT HANBHO U WOoKonaabT Aa ce BTBbpAU.

Moxe Aa nopbcuTe nopTokanosara kopa
0Trope, BMECTO Aia 51 CNIOX1Te B CMeCcTa.

Mo xenaHue crnobete OT 6ageMKnUTe enxmykn
(3a uenTa rv HanpaBeTe C pa3niyHa roneM1Ha
1 0CTaBeTe Marko OT LoKonaja 3a ,fienuno’”).

* KonedHama cmec om rodnpasku eKrodea kaHena,
Kapameburi, aHacoH, UHOULICKO opexye, KopuaHObp

u baxap. Konuyecmeomo Ha ecsika om nodnpaskume
€ 10 XenaHue, Ho 3apadu UHmMeH3umema Ha apoma-
mume, aHacoHbm, UHOULICKOMO opexye, baxapbm

u KopuaHOBPBLM mpsbea da ca 8 Mo-Masnko Konuye-
cmeo. Ta3u cMec e MHo20 Modxodswa

3a apoMamu3upaHe Ha konedHu decepmu

u Hanumku (cnadkuwu, OpebHu cnadku,

2pesiHU 8UHa U paKuu, MyHWwose U m.H.).




Mpoayktu:

Tecto:

200 g nweHnyHo GpaluHo
1 naketye Gaknynsep Dr. Oetker
125 g 3axap
1 nakeTye BaHUNeHa
3axap Dr. Oetker Wm
1 wwunka con

14.1. kKaHena
125 g meko Macno/maprapuH
3 snua

[LonbnHutentxo:

1 nakeT4e MyauHr

Dr. Oetker (cvmetana,
Kapamen unv BaHunus)
300 ml npsicHo mnsiko
100 ml sa6bnkoB cok

75 g cmnenn bagemn
Krneyku 3a 3u6u/
[AbpBeHy Wwuwyeta (6 cm)
Marko MapumnaH
kakao Dr. Oetker
YepBeHa 1 3eneHa
XpaHuTenHa 6os

MpurotoBnenue: lMpeceiite 3aeaHo GpaluHoTo U Gaknyneepa.
[lobaBeTe octaHanuTe NpoAyKTU U rv pa3bbpkaite
C MUKCep 3a OKono 2 MWH., MbpBO Ha Haﬁ-HI/ICKaTa,
a nocrne Ha Hail-B1cokara cTeneH, o nonyyaBaqe
Ha rmafiko TecTo. PascTenete TecToTo B HamacneHa
dopma 3a TopTa (@ 26 cm) 1 neveTe okono 30 MUH.
B NpefBapuTenHo 3arpsita coypHa Ha 180°C npu
TOPEeH 1 AoNeH Harpesaten unu Ha 160°C npu
ropetl, Bb3gyx. Cnep kato 6natbT U3cTuHe,
T0 HATPOLLETE Ha TPOXY B OTAENHa Kyna.

[MpuroTeeTe NyauHra cropep ykasaHusiTa Ha onakos-
kata, Ho camo ¢ 300 ml mnsiko. Crieg KaTo U3CTUHe,
ro pasbbpkaiiTe ¢ TpoXMTe N SGBLIKOBUS COK, AOKATO
MoNy41Te XOMOreHHa CMec.

CHexHu Tonku: Hanpasete oT cvmecTa TonyeTa
(C pa3Mep Ha NeLUHVK) W M oBansiiTe B CMNeHNUTe
Gafemu, a no Kenaxue NopbCeTe € Nyapa 3axap.
3a CHeXHWTe YOBeLM HanpaBeTe NoAXoAsLLn
Tonku B 3 pasmepa.

CHexHu yoBeuy: Ha kneyk 3a 3b01/AbpBeHm
wnwyeta 3aﬁo;:lere 3 CHEXHU TOMKW, KaTo NPpUTMC-
HeTe [jonHaTa 3a onopa 1 ropHarta (rnasuykara)

3a Wwanka. OugeTeTe MapLMnaHa ¢ kakao, YepeeHa
1 3eneHa xpaHuTenHa 60si, 0opopmeTe OT Hero
Liarnka, o4u, Kon4yeta, Hocne 1 wan, ¢ KouTo

[l leKopupaTe CHEXHUTE YOBELM.

Mopbeete ¢ nyapa 3axap 3a CHEXeL.

CobBet: CbxpaHsBaiiTe CHEXHUTE TOMKW 1 YOBELIN
Hali-MHOTO 2 W B XNaAunHUK. AKo xenaeTe fa rm
CbXpaHuTe 3a NO-AbIro Bpeme, r1 3ampasete.




Mpoayktu:

Tecto:

250 g nweHnyHo GpaluHo
1 naketye Gaknynsep

Dr. Oetker

100 g 3axap

1 wunka con

125 g meko macno/
maprapuH

1 anue

[onbanuTenHo:
100 g puHO HaTpoLLeHn

6e3comnHu hbCTbLUM
2 4.n. NpecsTo kakao
Dr. Oetker 1 1 ’

MpurotoBnenue: lNpeceiite 3aeaHo GpaluHoTo 1 Gaknyneepa.
[lobaBeTe octaHanuTe NpoayKTU 1 rv pasbbpkaite
C MUKCep, MbpPBO Ha HaVI-HVICKaTE, anocne
Ha Hail-B1COKaTa CTeneH, 10 NonyyaBaHe Ha rmaako
Tecto. OTaenerte 2/3 OT TecToTO, pasmeceTe ro
C bCTBLNTE BbPXY HabpaluHeHa MOBbPXHOCT
1 ochopmeTe pyna ¢ AuameTbp 2 CM.

Pa3sGbpkaiiTe 0CTaHaNOTO TECTO C KaKaoTo U BbPXY
neko HabpaluHeHa NOBbPXHOCT pasToyeTe kopa

¢ aebenuHa okono %2 cM. Besiko pyno Hanpbekaiite
TeKo ¢ BoAa W YBUiiTe B TbMHATa Kopa.

OcrageTe pyrara Ha CTyAEHO 3a OKOrIO Yac,
Cnef KOETO M HapekeTe Ha KpbryeTa ,napuykn’
¢ pebennHa % cm. HapepneTe rv Bbpxy 3actnaHa
C xapTusi 3a neyeHe Tasa v neyete okono 10 MUH.
Ha 180°C npu ropeH 1 JoneH Harpesaren

unu Ha 160°C npw ropeLy Bb3ayXx.

CbBeT: Mpean Aa HapexeTe Ha napuuki
M3CTyAEHWUTE pyna, MOXe fa M Hanpbckare

C BOfja/MpsiCHO MANSIKO W Aia rv OBarnsiTe B cycam,
KOKOCOBY CTBPIOTUHY U fip.




Mpoayktu:

Tecro:

100 g cyLuenu Kaitcum

100 g cyLeHu nnopose
(umTpycoBw nnofose,
3axapocaHy YepeLu, nbrelw)
400 g nweHnyHo GpaluHo

1 nakertye cyxa mast

Dr. Oetker

50 g 3axap

1 naketye BaHuneHa

3axap Dr. Oetker

5 kankin eceHLms BaHUnMsi/
pom Dr. Oetker

LMNKa CMAsH Kapaamom

LUMNKa CMASIHO UHAWIACKO
MyCKaToBO Opexye
wunka con
150 ml npsicHo Mnsiko
100 g Meko macno/maprapuH
100 g cmneHu Gapemn

100 g cracpuan Mpurotoenexue: CmeceTe NPecsToTo GpallHo ¢ MasiTa B Kyna

1 silue 1 fobaseTe ocTaHanuTe NpoayKTY 6e3 nnojoserte,
pasbbpkaiiTe JO6pe CMECTTa C MUKCEP OKOIO 2 MUH.
[ekopauws: 710 NoNy4aBaHeTo Ha rMajko TecTo, Crie Toea ro
200 g macno 3aMeceTe BbpXy JIeko HaGpaLleHa NOBbPXHOCT
250 g 3axap okoro 5 MuH. lNocTaseTe TeCTOTO B kyna, NOKpuiiTe
1 nakeTye BaHuUneHa TO 11 0CTaBETE Ha TOMNo, 0KaTo YoM 0bema cu.

3axap Dr. Oetker

Bbpxy HabpaluHeHa NoBbPXHOCT OMECETe BbB
BTACasnoTo TECTO MPeABapUTESNHO Haps3aHuUTe Ha
CUTHO CylLEeHV nnoaoBe. PastoueTe ro Ha kopa,
pascrereTe 1o B 3aCTnaHa C XapTusi 3a neveHe
TaBa (40 x 30 cm) v ocTaBeTe OTHOBO Ja BTaca
okono 15 MUH.

[Meyete B npesBapuTenHo 3arpsta dypHa Ha 220°C
Ha ropeH v loneH Harpesaten unu Ha 200°C

Ha ropeL Bb3ayx okorno 20 MuH. Crnep n3nnyaHe
u3BazeTe 6nara oT TaBaTa 1 o ocTaBeTe Jja ce
oxrlaau BbpXy MeTarHa ckapa.

[MekopupaHe: Pa3toneTe MacnoTo B TeHAXepa.
CwmeceTe 3axapTa C BaHUNeEHaTa 3axap B YMHWS.
Hapesxete 6nata Ha NpaBObLIbAHUYETA C pasMepu
5 x 3 cm, HamaxeTe kpauLiaTa M ¢ pasToneHo
Macro 1 A NOTONETe B YNHUSATA ChC 3axap.

Mo xenaHue rv nopbceTe ¢ Nyapa 3axap.




Mpoayktu:

TecTo 3a 0CHOBaTa M MOKpUBA:
100 g cyLuenu Kaiicum

100 g cyweHnwn nnogose
(umTpycoBw nnofose,
3axapocaHu Yepeluu, mbreLu)
400 g nweHnyHo GpaluHo

1 naketye cyxa mas Dr. Oetker
1 naket4e BaHuneHa

3axap Dr. Oetker

5 kankv eceHUns BaHUNNs/
pom Dr. Oetker

LMnKa CMASiH KapamMom
LUMMKa CMIISIHO MHAMIACKO
MyCKaToBO Opexye

150 ml npsicHo Mnsko
100 g meko Macno/maprapuH x "
100 g cmnexun 6agemm .
100 g cracpuan
50 g 3axap
wunka con

1 aue

Mpurotoenetue: CmeceTe NPecsToTo GpallHo ¢ MasiTa B Kyna
1 pobaseTe ocTaHanuTe npofykTy 6e3 nnogoseTe,
pasbbpkaiiTe Jo6pe cMecTTa C MUKCEp OKOMO 2 MUH.
[0 NonyyaBaHeTo Ha rnajko TecTo, cnep Tosa
T0 3aMeceTe BbpXy Neko HaBpalleHa NoBbPXHOCT
okoro 5 MuH. MocTaBeTe TecToTo B Kyna,
NOKPWIATE rO 1 OCTABETE Ha TOMNO, AOKATO YABOU
obema cu. Bbpxy HabpaluHeHa MoBLPXHOCT OMeceTe
BbB BTAcanoTo TeCTO NpeABapuUTENHO HapA3aHuTe
Ha CUTHO CyLLIEHM NMOf0BE.

[MonoBuHaTa OT TecToTo pa3To4eTe Ha kopa,
pascTeneTe ro B 3acTniaHata C XapTusi 3a neyeHe
TaBa (40 x 30 cm), ocTaBeTe Aa BTaca okorno 15 MuH.
1 NeveTe B NpeaBapuTenHo 3arpsita dypHa Ha 220°C
Ha ropeH 1 fonex Harpesaten unu Ha 200°C

Ha ropeLy Bb3ayx 0kono 13 MuH. B 3acTnaHa

C XapTusi 3a neveHe Tasa. Crieq nsnuyaxe usagete
6raTa oT TaBaTa 1 ro ocTaBeTe Aa ce oXnaau

BbpXy MeTarnHa ckapa. Msnevete sTopus bnat

33 OCHOBA Ha KblunyKaTa.






